Fiche N° 01 La traite des brebis

Je situe la traite dans le processus de production
Fréquence / jour, horaires
Nombre de personnes mobilisées
Temps de traite / jour (préparation au lavage)
Mois de traite
Résultats obtenus : quantité / traite, qualité, destination

J organise la traite et je prépare la machine et les locaux
Préparation des locaux (salle de traite, alimentateurs)
Préparation des brebis
Préparation de la machine a traire (canne, tuyau, griffes)
Type de machine (année, ligne, places)

Je réalise la traite
L’explication des activités: le but est de montrer que vous n’étes pas qu’un simple exécutant, mais une
personne qui sait ce qu’elle fait, le comprend et est capable de I'expliquer

description

description de toutes les activités, méme celles qui sont réalisées par une autre personne

Des premieres brebis jusqu’au lavage

J'ai rencontré des difficultés — J’ai mis en place des solutions

description solution

Conclusion / durabilité
Donner son avis sur cette opération : colt, pénibilité, durée
Porter un jugement sur une méthode, une technique utilisée, une résolution de probleme...
Apprécier le résultat obtenu / objectifs de I'éleveur
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